MENU

Crevetten Cocktail | Minilattich | Avocado | gepickelte Gurke
Shrimp cocktail | mini lettuce | Avocado | pickled cucumber

ODER

or

Bunter Salat | gepickeltes Gemiise | Hausdressing
mixed salad | pickled vegetables | house dressing

UND / ODER
and / or

Karotten-Ingwersuppe
Carrot and ginger soup

%k ok %k %k %k

Lammfilet | Rotweinjus

Safranrisotto | Grillzuchini
Lamb fillet | Red wine jus
Saffron risotto | Grilled zucchini

ODER
or

Kabeljau Royal (wildfang Atlantik) | Champagnersauce
Pilaw Reis | Winterspinat

Cod Royal (wild-caught Atlantic) | Champagne sauce
Pilaf rice | Winter spinach

% >k %k %k k

Apfelkichlein | vanillesauce | Walnusseis
Apple fritters | Vanilla sauce | Walnut ice cream

Nur Hauptgang CHF 46.50
Menupreis Zweigang CHF 59.50
Menupreis Dreigang CHF 69.50
Menupreis Viergang CHF 79.50

Alle Preise inklusive MWST



Vorspeisen
Starters

Gemischter saisonaler Salatteller | Dressing nach Wahl

Assorted saisonal salads | dressing of your choice
CHF 14.50

Nusslisalat | Speck | Ei | Brotkrusteln | Hausdressing

Lamb's lettuce | bacon | egg | bread crumbs | house dressing
CHF 18.50

Beef Tatar mediterran

gepickeltes Gemiise | Oliven| Kapern
Mediterranean beef Tartar
pickled vegetables |olives| capers
CHF 28.50

Suppen

Soups

Klare Kraftbriihe | Leberspéatzle

Clear consomme | Liver dumplings
CHF 16.50

Thai Curry Suppe | Crevetten Ragout

Thai curry soup | shrimp ragout
CHF 16.50



Hauptgerichte

Main courses

"Zurcher Geschnetzeltes" | Kalbfleisch | Résti | Gemiise
Sliced veal "Zurich style" | Rosti | vegetables
CHF 49.50

Rindsfiletwdirfel | Pilzrahmsauce

Pilaw Reis | Gemise
Beef fillet cubes | Creamy mushroom sauce

Pilaf rice | Vegetables
CHF 54.50

Duett vom Schweinsfilet und Baggli

hausgemachte Nudeln |Karotten-Kerbelwurzel
duo of pork filet and cheek| homemade noodles
carrot-chervil root
CHF 42.50

Rehschnitzel Mirza

Wildrahmsauce |Spatzle | Marroni | Rotkraut | Rosenkohl
Venison escalopes Mirza
wild cream sauce | Spéatzle | chestnuts | red cabbage | brussels sprouts
CHF 52.00

Hauptgericht Fisch

Main courses fish

Wolfbarschfilet gebraten |“Bouillabaisse Style”
Gemdise-Safran-Nage | Kartoffel

Fried sea bass fillet | “Bouillabaisse Style” vegetable-safftron nage | potatoes
CHF 49.50

Fleischlos
Vegetarian food

Hausgemachte Nudeln | Herbsttriiffel | Stunden Ei

Spinatsalat
Homemade noodels | fall truffles | hourly egg |spinach
CHF 36.50



